CEPTIONAL TASTE EXPERIENCE




«ZUpParoupe otnv emtuyla

TOU OUVEPYATN HAG

LEOW TNC TIOLOTNTAC TWV TIPOTOVIWV

KAl TWV UTINPECIWV LAY,







65852 I'aMikd PuA o Zdohatag Boutupou

vp.: 300

ex.: 37 x 38 (Ndn tpummpeévn)

T/ xp.: 16

K13 ./TIaAéta:

anéyuén: 2h otoug 4°C

wnowo: 15'ue oydpa mavw oto mpoidv otoug 180°C

BydAte aro 1o ¢oupvo
Kal apalpEaTE . oxapPa,
Eavayrote yia 7 Aetta.,




65491 Palmier

ye.: 130
K13./maAéta: 54
anoyuén: -
yrjowo: 12’

anod k&Be mAeupd
otou¢ 180°C




-

61629 Kpovasay Bovtvpov 24%
Ye.: 80

Ty, wip.: 55

Kip./TCoAETS: 56

artépvdn: 15

yreyo: 15'-18" erovg 175°C



Top Guav 90gr
premiwm 25 %butter

68240

ve.: 90

Ty/ k13.: 80

anoyuén: 20°

ynowo: 15°-18" otoug 175°C

68238

vp.: 60

Ty/ K13.: 80

arntoyuén: 20°

ynowo: 15°-18" otoug 175°C



61639 Mini xpouaodv Boutgpou
vp.: 30

T/ xPB.: 225

K1B./maAeta: 56

anoyuén: 15

ynowo: 12" -14’ otoug 165°C

61637 Kpouaodv Boutupou pan chocolat
vpo.: 30

Y/ xp.: 225

K13./maAeta; 56

anoyuén: 15

ynowo: 12" -14’ octoug 165°C

61642 Mini Danish xpepa otadida
yp.: 30

Ty/ K p.: 250

K1B3./maAeta: 56

anoyuén: 157

ynowo: 12" -14’ otoug 165°C



131194 Mini Danish Selection
vp.: 43

T/ K. 4*24 =96
K13./TaAeta: 56

anoyuén: 20

ynowo: 15" otoug 180°C

- Mini Maple Pecan Braid
- Mini Cinnamon Roll

- Mini Apple Crest

- Mini Custard Crown

Ready to bake in minutes, these
Irresistible bite-sized pastries are
perfect for breakfasts, snacks, or
indulgent moments, offering
versatility for cafes, buffets,
catering, retail, and modern
dining,



61634 Kpouaodv Boutupou pe
vépon paiiva

Vo.: 15

T/ x3.: 80

Ki3./maketa: 56

anoyuén: 157

ynowo: 15°-18" otoug 170°C

fr h butter croissants

61632 Kpouaodv oAKr ¢ TOAUOTIOP0
vp.: 80

Tux/ xp.: 55

Ki3./maleta: 56

anoyuén: 157

ynowo: 15°-18" otoug 170°C

FE




| just
really love
Pistachio

Croissant
Ok?

So its coming soon... !




61627 Kpouaodv Boutupou

PAIN AU CHOCOLAT

vo.: 15

T/ xp.: 70

K13./maAéta: 56

anoyuén: 20°

ynowo: 14'-16" otoug 165°C




Puff Pastiry Apple Tauwt

131043 puff pastry apple tart

Vel 4SS

ex.: 16,50

Tuy/ xKaP.: 27

K13./maAéta; 56

anoyuén: 30

ynowo: 18'-20" otoug 180°C

An authentic delight made of thin and crispy puff pastry filled
with puff pastry cream and thin slices of top-quality golden
delicious apple.

One of the best-known and popular puff pastry products. 40%
filling.



roll croissont

130885
vp.: 87
9,60 exatoota
Y/ K1B3.: 48
anoyuén: dev amatteita
ynowo: 18" otoug 180°C




Raun & walnwt

12354

vo.: 125

ex.: 8,5

T/ K13.: 54
KI3./TaAéta: 24
anoyuén: 30
wnowo: 15°-18" otoug 180°C




Traditional cuwrved croissont

12309 traditional Croissant
vp.: 120

ex.. 12

Tuy/ xK1B.: 40

K13./maAéta; 56

amtoyuén: 30

wnowo: 15°-18" otoug 180°C




Bretzel Lovers!

12339 Bretzel Choco

12340 Bretzel custard
vp.: 125

vp.: 125
ex.. 11 ex.: 11
T/ xB.: 40 T/ K1B.: 40
K1B./maieta: 50 K1B./maAeta: 50
anoyuén: 25 anoyuén: 25
ynowo: 20" otoug 180°C

ynowo: 20" otoug 180°C

- ——
- )




KEEP
CALM

AND

EAT A
PASTEL DE NATA

4:'3. _
M}*' _.
PR ¥ A - i v

130883 Pastel de Nata
vp.: 60

Texatoota

Tux rap.: 60
anoyuén: 30-45°
ynowo: 25 °

otou¢ 180°C




maple
pecan
pastry

13001 Maple Braid cream pecan
vo.: 95

ex.: 11,5

T/ x3.: 48

amoyuén: 40°

ynowpo: 15 otoucg 180°C

A delicious combination
of a light dough and a
soft cream filling made
with maple sap, with little
pleces of pecan nuts. It is
accompanied by a
sleeve of maple syrup
plping bag to decorate
the pieces.




SR ,a
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130572 Custard Napolitana Premium
vp.: 120

ex.: 12,5

T/ xa3.: 40
K1B3./maAéta; 48
arnoyuén: 157

ynowo: 15 otoug 180°C

it is decorated twice: pearl sugar that caramelised on the surface
after the baking and chopped peanut.

12175 mini custard Napolitana
vp.. 20

ex.: 6

Y/ x3.: 345
KB3./maAéta; 50
anoéwyuén: 20°

yrowo: 15 otoug 180°C




13722 Napolitanam premium butter CUSTARD & CACAO

vp.: 90
ex.. 11,5 cm
T/ x3.: 85
K13./maiéta: 40
arnoyuén: 30
ynowo: 14'-16" otoug 180°C




4

12156 Napolitana Choco 135gr /
vp.: 135 [ ]
ex.: 15,2

T}/ x13.: 48 . e "
KaB./maréta: 56 viennoiserie with a generous filling of cocoa
améwuEn: 30° cream with hazelnuts and exceptional
WOl 15’—18' otouc 180°C organoleptic properties. 35% filling.

12174 Napolitana Choco Mini
vp.: 20

ex.: 6,5

Y/ x13.: 345
K13./maAéta: 50
anoyuén: 20’
ynowo: 12-14" otoug 180°C =t




21209 Ham & Cheese Napolitana

vo.: 140

ex.. 13

Y/ K13.: 66

K13./TaAéta: 56

anoyuén: 20°-30°

wnowo: 15°-18" otouc 180°C

14007 Assorted Traditional mini croissants

(potato omelette, ham and cheese,
sausage and frankfurter. )

vp.: 30
eK.: 6cm

THy/ Ka3.: 192
K13./TaAgTa:
anoyuén: 20°-30°
ynowo: 12°-15°
otoucg 180°C




131251 bacon and cheese

vp.: 100

ex.: 9

Ty/ K13.: 55
anoyuén: 40°

ynowo: 16-20" otoug 180°C

The premium swirl that makes the difference combines

golden, flaky pastry with a gourmet filling (32%) of cream
cheese and crispy bacon strips, achieving the perfect i
balance between creaminess, savoriness, and a soft interior | [

131230 Cheese Stick

vp.: 50
ex.: 24

Ty/ k13.: 120
antoyuén: 40°
ynowo: 13" otoucg 180°C

The Cheese Stick is a creamy and crunchy bite that
combines a 30% cream cheese filling with a golden, flaky
exterior topped with gratinated Emmental cheese.




Quiche me |

60850 Quiche Lorraine
vo—E86

oy B

T/ <3.: 42

Ki3./maAéta: 81

anoyuén: Aev yperdletaul
ynoto: 30" otoucg 180°C




347 ANpupn Pdon taptag

Vo.: 18

ex.: 13

Ty/ x3.: 60

K1B./maAéta; 81

anoyuen: 30°

ynowo: 15" otoucg 180°C

Adarpeote 10 Tawaxkl kat ynote 7'-10" eturmAgov

2 I'\uxad Bdon taptag
vp.: 50

ex.: 9,5

Y/ K13.: 84

K13./maAéta: 81

arnoyuén: Aev ypelialetat
wnowo: 30" otouc 160°C






H moiémra twv mpotwv UAGOV KAl 1) XelpotexVvikn Stadikaoia emrpénouy
UWNAN evuddtwon twv TPoloviwy, 1 onoia petadpddletal oe peyaAUteEn

avrtoxn.

Wopd mou mapaokeudovial pe TIOAU HeyGAoUg XPOVOUG avVATIAUCNG KAt
(Opwong, dtadikaoia Tou euvoel v AMeAEUBEPWOT APWHATWY, UPWV KAl
YEUOEWV TIOU ¥apaxtpidouv éva utEpoy0 Ww.

V5|

Praypevo pe pelypa dheupwv kat Snpntplakwy yia éEtpa yeuon.

| RN

Wopd énaypéva pe Sikd pagc 100% duowkd mpolup, ou Sivel ota wwiid
HAC 1a xapaktnelwotkrn yeuon. To mpolum etvar 1 duoikr) (UpPwoT Tou
XPnotoToteital €8w KAl AlWVEG Y1a TV TTAPACTKEUT] WWHLOU.

YW .E /A

Xdapn omv apyr diadikacia mapaocKeUTC Toug pe TToAUwEN (UpwaT, autd
1A TPOIOVIA ATIOKTOUV [1a XPUOT] KPOUOoTA HE KUWEAWOT) OTO E0WIEPIKO
T0UG TPoodibovtag Toug eEanpetikd tpayavn udr).

> WS 4

Wopl pe emimedn emddvela ynpévo otoug mapadooiakoug [létpvoucg
dPovpvoug. H uvynAn xar otabepr) Beppoxpacia autou tou elboug
wnoipatog &tvel oto Wwpl pia oAU Tpayavr] XwPELATK KeouoTa Kal pid
TIOAU KUWeAWTN) Wixa, eTntuyyavoviag LeYaAuTepT avioym.

N oY 4
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[Ipoibvta mapackevacpeva povo pe 100% DYXIKA >uotankd, ywplic
mpocbeta E.

=
[Tpoidvta mou mapackeudlovial He AAEUPL OMKNG aAéoews. [lepigxet
oAOKAN PO dUTPOo (Tto omtolo Srabetel avrioéeldbwukd Kat putoBpemuKA
oucTanKd), eVEOOTIEPHIO (TIOU TIAPEXEl TTPWTEIVES KAl APUAO) Kat Tiitoupo
(TmMyn dutkwV Wwwv, Brapveoy Kal LETAAAWY).

o N ni

Wwd ypryopnc mpoctopaciag. Toayavo kat TEAE10 pe pHovo Atya Aemtd
anoyuéng kat wnotpatog. H téAela AUomn yia onypeéS HEYAANG €1000TC
KOWOU OTO XWPO 0ag.

v

Ta mpotdvia exouv Nnén tehewwaoel. ‘Etolpo yia xatavailwaon povo pe Altya
AeTTd amowuénc.
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[Tpolov xatadAAnAo yia Kollokaxn. ITTictomomnpevo amod 10 eupwnaiko
U ouotnpa adswwv ELS.

drnaypevo pe ehardoAado, to omoto etvar n Ao pag UYEWn G HECOVEIAKTC
Satpodrc.




Coundry covw bread

13376 Country kaAaumoxt
(duowd Tpou)

vp.: 300

ex.: 26

Y/ k1. 15

K1B./maAéta: 40

anoyuén: 25°-30°

wnowo: 16°-20" otouc 180°C




Loawves -kapBeiia

13975 Meooyeiaxod Rustic-3mAng (Upwonc
vp.: 265

ex.: 41

Y/ xp.: 24

K1B3./maAeta: 30

artoyuén: 30°

ynowo: 20'-25 otoucg 180°C

I_L.q-c.

I
Ny,

whﬁn;

12419 Somopo Zikdewe Premium (uowkod mpolu, apyrc
wpipavong)

vp.: 300

ex.: 42

T/ x1B.:25

K1B./maréta: 30

anéyuén: 30°

ynowo: 17-19" oe 180°C

524 O\nc ANéoewe og GOUPVO TEETPAG
vo.: 450

ex.:

Y/ xB.: 24

KIB./maAéta; 24

arnoyuén: 180’

ynowo: 18-23"ctouc 200°C




Classic large Baguettes

13954 Baguette Aeukn kKhaow)
vp.: 250

ex.: 56

Y/ K3.: 39

K13./maAéta; 28

anoyuén: 30’

’ : 18-20° 180°C .
WPNOOo otouq B ff‘

8158 Baguette OA\ikr|¢ AAEoEWC
vp.: 250

eK.: 56

Twy/ K3.: 35

K1B3./maAeta; 28

anoyuén: 30’

wnowo: 18-20" otouc 180°C




Rustic Bread

131235 Baguette Meooyeiaxr) Rustic-3mAnNGg (Upwong

vp.: 270

ex.: 55

LY/ K13.; 26 o
KIB./maAéta: 28 g #H «
amoyuén: 30’ i; ’
ynowo: 15°-20" otoug 180°C )

12665 Baguette [loAuomopn
vp.: 210

ex.: 51

Y/ x13.: 28

K1p./maAéta; 28

aroyuén: 30°

ynowo: 17°-19’ otouc 180°C

P







13965 Towamndrta apync wpipavong
yp.: 350

ex.: 34,5

U/ x13.: 26

K1B3./maAéta: 28

amoyuén: 30°

ynowo: 20’ otouc 185°C

13328 Towandata apyrc wpipavonc
vp.: 150

ex.: 40tpy/ xB.

K1B3./maAéta: 40

arnowyuén: 20°

yrnowo: 15’-18 otoug 180°C

Lﬁﬁsq(
$%s

g{ HV%A \'ESEG
By () (&




8506 Mnayxetivi Aeuxd
vo.: 120

eK.: 26,5

Y/ K. 76
KB./maieta: 28
anoyuén: 20°

ynowo: 15°-18’ otoug 180°C

8046 Mmnayketivi Ohikric AAéoewC

vo.: 110

ex.: 26

Y/ x3.: 65

K13./maketa; 28

anowyuén: 20°

wnowo: 15’-18" otoug 180°C

O

(£)
gk

1934 Mnaykéta métpag pe Iwdiotyo ardu
vo.: 170

€K..20

Tuy/ xp.: 60

Ki3./maAéta; 24

arowuén: -

ynoo: 6-8’ otoug 200°C

"




13389 Cluten Free baguettine

vp.: 105 e
ex.: 21,5 " - >
Ty/ KaB.: 25 e

KIR./Tmaréta: 72 07 o

anoyuén: 15° % = R—

wnowo: 6ev ypetdletan

[Tpoldv KAatdAANAO y1a KOWOKAKN
[Totomou > Ao 10 EUPWTIAIKO cuotnua adewwv ELS
[Ipoldv oe atopkr) cuokeuacia

g&ﬂop

co
0 send

12403 Mnaykéta pe I'dha
ve.. 100
ex.: 21,5

T/ xp.: 45
K13./maAéta: 40
amoWuén: - eAAy.
Wroo: Sev yperadetat




Supen treads

130126 Mmaykéta Z£ag Superfood
vp.: 130

ex.: 21,5

Y/ K. 64

K3./maieta: 30

arnoyuén: 20°-30°

ynowo: 14’-16’ otoug 180°C

ZiKaAn, tveg uniouv,titoupo ortapioy,
OoUCdAL, AlvapdoTIoPO, TIATIAPOUVOCTIOPO.
YymnAn meplekukomta oe GuTiKeg tveg
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13957 Bocata MecoyeLXko AEVKO
Yp-: 130

EK.: 25

Tmy/ k. 53

KLP./TLoAETHK: 2.8

oxrtopvuin: 20’

ynoLo: 15°-18’ otovg 180°C

SFEHse, H@wfﬂ-:«% \ONg

) k. 3 = @
: 2>) [0A° (&)

= 2055

13484 Bocata Mecoyelxko OALKNG
Yp-: 110

EK.: 25

T/ Kip.: 60

KP./TeoAéTHK: 2.8

oxTtopvén: 20

ynotpo: 15°-18 otovg 180°C

CERER

o4

FLOUAR

i




60733 Panini
vp.: 120

Ty/ K. 60
Ki3./maketa; 24
anoyuén: - 30’

WNHOWO: TIPOAIPETIKA TOOTIEPA /
(yia ykpapopa) %




BUNS & ROLLS




13660 Brioche butter bun
vp.: 65

ex.: 10

U}/ xB.: 75

KBona: 28

artoyuén: 30

Wnowo: 8ev yperadetat
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Pouv de Cristal

13799 Burger Cristal bread express
vo.: 110

ex.: 12

Y/ xp.: 66

KiBona: 28

arnoyuén: 30°

ywnowo: [Ipoaipetikd

Apynhc wplpavong-opwong, duoikd polUpt , eAa1OAd




Gluten free buwrger bun

13286

vpe.: 80

ex.: 11

T/ x3.: 20
K13./maieta:; 80
aroyuén: 30
Wnowo: 6ev ypetdletan




130980 POTATO BRIOCHE BUN
Yo 75

Ek.: 11

Twy/ Kp.: 45

K./ TLoAETHK: 48

xrtopvin: 30

YNoLo: SEV XPELXGETAL




13022 Happy buns — Party
vo.: 40

ex.: 6

Y/ K. 72

K13./maAeta:; 20

anoyuén: 15°-20°

ynowo: 2'-3" otouc 180°C

XwplC ¥pwoTKES — pe Puoka ypwpata Baowwkoc, xdpu, pehdvi coutdc & viopdta



Fi‘l'.
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Mini brioche bun (&) (&) &

urTe

‘-'c.-
9 Sepv

9718 Brioche mini

vp.: 30

ex.:

T/ x3.: 100
KiBona:
anoyuén: 30

Wnowo: Sev ypelaletan




13797 Bocata Cristal Vegan bread express
vo.: 118

ex.: 19,5

Y/ . 74

K13./maieta; 28

arnoyuén: 60°

ynowo: 4’-6" ctouc 180°C

Apync wpipavong —Cpwong , Puotko mpoluut , ehatdAado

v,l "".",f.’IIT, o

.._.I.n...; I-'I.\. 4 = 'll'..hhl : ‘l_'l..l..L I




130664 Cristal bread express
vp.: 80

ex.: 11

Tuy/ xp.: 80

KB3./maAréta: 30

arntoyuén: 30

ynowo: 4'-6’ otoug 180°C

Apvync wplpavone-Cupwong, duokd mpolup, eEAAOAASO



13785 Mini Cristal bread express s

vo.: 45

ex.: 8

T/ xp.: 125
K13./maieta; 30
anoyuén: 30°

ynowo: 4'-6" otoug 180°C

12597 Mini ONkn¢ ANECEWC

vo.: 40
ex.: 11,5

T/ x13.: 85
K13./maAeta; 64
anéyuen: 20

ynowo: 10°-15" otoug 180°C

stOte GA"’F

t“ﬂ'r.-ra

PREsg

2 (& &




62089 Mini diamond (6-8nuntplaxd)
60749 Mini diamond (leyko ) 310

336+ Mini diamond (Aeuxo)
-367 ~Nini diamond (ranapouva)
366 - Mini-diamond (couod)
38 Mini Aeuxd teTpdywvo

Mini Catering Bread with natural sourdough
yp.: 57

ex.: 6-10

Y/ 1P 120

K13./maketa; 36

arnoyuén: Aev yperdletal
ynowo: 6'-8 otoug 180°C-190°C




Yeou Can Brunch With.Us!
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92100 detec TMOAUOTIOPEC ONKNC
150yp/doppa

12 doppeg/ xap.

10 déteg /doOppa

150gr/ doppa

92102 detec oftou rustic
600yp/dopua
12doppec/ xp.

10detec /dSppa

600gr/ doppa

9296 Wi toot oltou
9297 wwpi toot oAkn|C
9720 wwpi toot moAUoTOPO

12x12

10 doppeg/ xaP.
28 deteg /dopua
800gr/ doppa

9299 Wt toot ytyag oftou
16x16
8 doppec/ 1.
© 20 dgteg /doSpua
== 1450gr/ doppa




9723 SANDO ¢étec
800yp/dopua

14 petec/doppa
10dopueg/ k1R,
Moévo anéyuin




722 Brioche Nature
430 yp

20-21 &K

20tpy/ K. 36KPWTLX
Just Defrost 31’



9716 Bagel poppy seeds
ve.: 100

Ty/ K13.: 40

anoyuén: 20°-30°
WNowo: 8ev xperadetat




9301 FOCACCIA pupwdikwv
vp.: 80

Tuy/ xp.: 10

ynowo: Aev ypewaletall

v Metd mv anodyuén Sampeltat
ot ouvtpenon (+5°C) yia 3
NHEPEC!



921624 Kouloupt Aeuxod
vp.: 90

Tx/ x3.: 50
K13./maAéta;

aroyuen: Aegv ypeialetat
wnowo: 5'-6" otouc 180°C

921625 KouAoupt TOAUCTIOPO OAKNC
vp.: 90

Tx/ x3.: 50

K13./maAeta:

arnoyuén: Aev ypelialetat

wnowo: 5'-6" otoucg 180°C



Ayyélou Kwovan 8
Kopwrl

T.K. 19400

TNA..270 6628992 -4

info@flavoreat.er

& www.flavoreat.gr
[ flavoreat_ltd

Ed Flavoreat E.N.E.
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